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ACCADEMIA DEL GUSTO
Al viail corso
per diventare
pizzaioli

& sempre rivelato utile per chi
cercaun’onccupazione evuole fa-
reil pizzaiolos, dice DanielaMNe-
zosl, direttrice dell'Accademia
del Gusto. «In quest anni abbia-
movisto molt corsistirealizzare
illorosognodiaprire una pizze-
ria o di diventare degli ottimi
pizzaioli» Sede'aula dimostra-
tivadellAccademiadel Gustoin
piazzetta DonGandossilaOsio
Sotto. Info e iscrizioni: tel. 035
4185706; infod@ascomformazio-
ne.it:www.ascomformazione.it.

L’ECO DI BERGAMO

orna da mercoledi
prossimo, 15 novem-
bre, il corso«Vorreifa-
reil pizzaiolo» . Orga-
nizzal’Accademiadel
Gusto di Osio Sotto. braccioope-
rativo peril settore dellaristora-
zione di Ascom-Formazione. 11
corso, come da parecchi anniin
qua,ésvoltodaunmaestrod'ec-
cezione, Tiziano Casillo, e garan-
tisce una pienaimmersione nel
mondodellapizza. trattando tut-
tigli aspetti fondamentali. dalle
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tecniche di impasto alla scelta
delle materie prime, dal bilan-
ciamentodel topping alla cottu-
ra perfetta di pizze e focacce.
Praticaeteoriaabraccettoe fun-
zionali, inun percorso formativo
della duratadi40ore, suddivise
in dieci incontri - inizio il 15
novembre, termine il 4 dicembre
—che consente ai partecipanti di
acquisire tecniche e conoscenze
peravvicinarsiallaprofessione
di pizzaiolo o per affinare com-
petenze emanualita. «Ilcorsosi

Tiziano Casillo sara all'Accademia del Gusto di Osio Sotto




