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Boom degli chef
Eppure a Bergamo
non se ne trovano

ra effetto Expo ¢ tam tam dei format
televisivi che ne fanno dells vers e
pruprie star, era fatale che il numero
degli chef croscesse sensibilmente
anche in Bergamasca. Le stime parlano diun
20% in pin negh ultimi anni, Eppure ¢ un
paradosso: i nostri ristoratori i cercanc e non
li trovano. «Molti vanno subito a fare
esperienza all'estern - spiega Petronilla Frosio
= e tanti altri rinunciarno appena capistono che
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& una vita di sacrificin.

I1boom degh Chef
Maperinostrilocali
restano «introvabili»

Fenomeno mediatico. Anche grazie ai format televisivi
crescita del 20% inpochi anni. Frosio: <Intanti all'estero»
Chicco Cerea: «Troppe illusioni, molti rinuncianc subitos

MAURIZIO FERRARI

ROBERTO VITAL!

mmmmm Sara leffetto Expo, la
grande audience dei format te-
levisivi, la spettacolaritiy dei
piathi e il fenomeno mediatico
che fa dei suoi protagonisti pit
illustri delle vere e proprie star,
oltre alle vette conquistate dai
nostrialfieri (comeil fresco tito-
lo mondiale di Massimo Bottu-
ra), ma il numero degli chef in
Bergamasca sta aumentando
vertiginosamente, Secondoi da-
ti Ascom, scuole alberghiere e
dell'associazione Cuochi, I'in-
cremento degliultimi anmni si av-
vicina a un +20%, mentre dal
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B In quattro anni
ristoranti passati
da990all77
«Lesirene tv
sono pericolose»

2012 al 2016 il numero di risto-
ranti, pizzerie e trattorie (senza
contareibar e gli altri locali che
som.mmlstrano pasti)in provin-
ciaé passato da990a 1177,

Con un paradosso perd, sot-
tolineato dalla presidente dei ri-
storatori Ascom Petronilla Fro-
sio: «Sappiamo bene che il nu-
mero dei cuochi sta crescendo
sensibilmente anche nella no-
stra provincia, eppure tanti di
noili cercano e non li trovano: &
incredibiles,

Eppureinquestianni ancheil
numero di istituti alberghieri e
scuole professionalihanmo fatto
registrareil tutto esaurito; all’al-

berghiero di San Pellegrmo
(1100 iscritti anmui, natural-
mente non solo chef, ma anche
personale di sala e altre figura),
confermanoil +20%degliultimi
3-4 amni, anche se in questulti-
mn il datn si & stahilizzatn. men-
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i i i i anm Cunchi
di g!:andl numt}en, anche_per il A,
proliferare dell'offerta (ci sono | e P
istituti anche a Sarnico, e gli Ifp +20 dal 15\ g
regionali in via Gleno, Treviglio, | 9120% 3
Clusone e Torre Boldone). ‘
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‘Cepoianche ﬂfenomeno_ de Petrorilla Frosia

gli adulti che vogliono cambiare

mestiere esilancianonellasfida
ai fornelli iscrivendosi a corsi
come guelli dellAccademia del
Gusto Ascom: «Il trend dif cre-
scitadegli iscritti- affermaladi-
rettrice Daniela Nezosi - & conti-
nuo. Oltre ai giovani ci sono i
trentenni che hanno svolto un
altro lavoro e sono convinti che
la gastronomia sara il loro futu-
ro e sono quelli che davvero si
impegnano e spesso ce lafanno;
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e primavogliono conoscereme-

glio il settore».
«Tutto vero - aggiunge Frosio
-, perd vi assicuro che noi risto-
ratori facciamo maledettamen-
te fatica acercareun cuoco oan-
che solo un aiuto cuoco qualifi-
cato. E successo anoi in questi
giorni e a molti altri miei colle-
ghi di recente. Sappiamo che
tanti ragazzi appena usciti dalle o "
3‘;“013 emigranosubito in cerca LAlberghiero di San Pellegrine
esperienze di spessore, maga-
ri all'estero, ma ci sono anche
tantissimi altri che, illusi da una
carriera luccicante, alle prime
avvisaglie deghi enormmi sacrifici
chedevonosostenere, gettanola
spugna». Una tesi, quest'ultima,
sostenuta anche dalluomo di
punta della ristorazione berga-
masca, il tristellato Chiceo Ce-
rea: «Negli ultimi anni, complici
iprogrammitvchepuntanosolo
sullaspettacolaritd, abbiamo re-
gistrato unforteanmento di gio-
vani che chiedono di svolgere
stage da Vittorio». Ma per poca
preparazione o mancanza dive-
ra passione, «purtroppo- spiega
Cerea-, al 40-50% diloro abbia-
mo dovuto consigliare di cam-
biare mestiere. Il problema &
che molti si illudono che fare il
cuoco siaun mestiere facile e di-
vertente, cosi comelovedonoin
tv. Non é& cosi: dun lavoroduro e
tiassorbe 24 oreal giorno, I cuo-
chi fortunati che diventano star
sono pochissimi e comungue la
fama se la conquistano con anni
di lavoro e impegno. -
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