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Baffetti alla Salvador Dali, ca-

pelli scompigliati, occhiali dal-| &

le lenti colorate. Mirko Ronzo-

ni, lo chef pret-a-porter, 24 an- | £

ni, da Dalmine, .«stiloso» e
amante del ben vestire, € il cuo-

co migliore della tv. A decreta- |

re il suo 'successo & stato il

trionfo a «Hell’s kitchens, la |
cucina infernale di Carlo Crac-
co, nella finale in onda l'altra ;

. sera su Sky uno. Domani volera

in Sardegna dove sara per la

stagione estiva executive chef
del ristorante che prende il no-
me dal programma al Forte Vil-
lage resort. «Ho silurato tutti,
ora danzo trale stelle», esulta 11
bergamasco, che ha battuto
. Chang Liu, Eleonora Ricci e
Chiara Pannozzo.
Il suo menti vincente é: cape-
sante con castagne glassate e

- vitello con i ricci di mare come -

antipasto, un riso color fucsia
alla barbabietola e-spaghetti
-con branzino e caffé, scenario
d’astice con panelle e anatra
croccante con consommeé di ci-
cale di mare. E per dolce: burro
di arachidi con cioccolato e
mango. «Ho rischiato mixando
occhio e gusto, ma ho azzecca-
to nonostante la tensione»,

commenta. Il suo percorso é.

- stato altalenante. Ronzoni &
spesso stato bastonato da Crac-
co per la cura maniacale del-
T'aspetto visivo a scapito di cot-
ture non sempre perfette.
«Puntavo a piatti che si presen-
tassero in modo divino, ma

mancava lo sprint, il mordente |
che ho raggilmt'o alla fine — '

spiega —. La mia € una cucina
- estetica, dove perd non manca-
no quahta e materie pr1me»
Nessuno in famiglia si occupa
di ristorazione. La mamma,
presente in studio con cugini,
zia e amici, & responsabile di

un centro medico, il papa é un |

impiegato con l’hobby di scul-
tura e pittura. «& stato lui a in-

fluenzarmi, ho seguito un cor- |

so di disegno e quello-che gh
altri mettono sulla tela io lo ri-
verso nel piatto, voglio rendere

una cena appagante come una

visita in pinacoteca».

Cuoco free lance e docente '

CORRIERE DELLA SERA

Un piatto di riso |
color fucsia |
fa vincere Mirko

a «Hell s kitchen»

|

suo piatto chiave é il risotto,
purché variegato, ma apprezza
anche pasta ripiena e gnocchi
arrosto e ammette di essere
| cresciuto con i sapori orobici.
Ai provini per il talent aveva
preparato una crema di grano,
ovvero una polenta rivisitata.

. Aregola d’arie

La mia é una cucina
estetica, dove pero
10N Inancano mai
laricerca della qualita
| edelle materie prime

Al sindaco Gori offrirei
una cena a base

di risotto mantecato

| leggero condito con
astice e foie gras rosolati
nello zucchero

-e con germogli dirucola

all'Accademia del gusto a Osio .

Sotto, Mirko promette di man-
tenere il legame con il territo-
rio e garantisce la presenza a
Gourmarte. In Sardegna porte- |
ra il suo bagaglio personale:
«Ci saranno eccentricitd, este-
tica smodata, un tocco di Medi-
- terraneo, prodotti tipici sardi,
oltre all'energia e allo stakano-

vismo bergamascox; svela. Il

Chef

porter

nella

‘dei piatti
quanto

havinto

Mirko ha lavorato a New York, a ‘

. Bucarest e, nel 2009, al Corin-

thia di Londra ha avuto I'onore |

di servire personaggi hollywo-
odiani. «Johnny Depp e I'ex
moglie Vanessa Paradis con i
loro due bambini hanno voluto
che preparassi-specialita di
mare jtaliane in uno show coo-
king — ricorda—. Ho cucinato

per Colin Firth, Tim Burton, |

che mangiava pochissimo, e
Cameron Diaz, amante di cru-

dité di mare e bollicine». In tv '

ha seguito Rachida Karrati e
Maria Acquaroli-a «Master-
chef». «Mi piacerebbe lavorare
con loro», ammette. Anche se

il suo sogno & preparare una |
cena per Giorgio Gori e Cristina |
Parodi. «Al sindaco offrirei un |

risotto mantecato leggero con-

dito con astice e foie gras roso-

- lati nello zucchero € con ger-

mogli di rucola, per la moglie
linguine cacio e pepe con ricci
di mare e insalata japo di ger-
mogli», ¢ la sua ricetta. E il fu-

turo? «I moralisti sostengono.--

che i cuochi debbano stare ai
fornelli, io no, la tv mi infriga».
: Rosanna Scardi
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La finale
Due momenti
clou della gara:
la consegna
della giacca
bianca
da chef dalle
mani di Cracco
-ela
presentazione
del piatto
finale
alla giuria



